
Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение 
«Средняя общеобразовательная школа № 24»

(МАОУ «СОШ №24»)

АКТ ПРОВЕРКИ № 3 ________
комиссией по родительскому контролю за организацией питания обучающихся

На основании плана мероприятий по родительскому контролю за организацией питания 

обучающихся МАОУ «СОШ №24» на 2024/2025 учебный год был проведен мониторинг 

качества питания обучающихся МАОУ «СОШ №24» в составе следующих членов комиссии: 

Л и  сп f

и представителя образовательной организации ^ _

Время проверки: ^  ~ 9  ~______<$У?

В ходе проведения проверки:

Проверено меню: _М~(2-е̂ ллэ си^сЗ. 7С>у-, ыТоо

G у(&€> Ца ( Jj&uejQfrQ & Р у> 0 $ и ^ ,  'PsbC&jK -бСг/Уу»._______

выявлены нарушения: JkZc^cJt/U. Агес-ge

сформированы предложения:

Приложения к акту:

-  оценочный лист комиссии по родительскому контролю за организацией питания 
обучающихся на sf_ л., в _Y экз.;

- фото- и видеоматериалы, использованные при подготовке акта проверки по результатам 
работы комиссии по контролю за качеством организации питания

Члены комиссии по родительскому контролю за организацией питания обучающихся:

Л- .у.

ССС-ОСС<_$. J 4 -

С актом проверки ознакомлен(а), копию акта получил(а):



Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение 
«Средняя общеобразовательная школа № 24»

Оценочный лист
комиссии по родительскому контролю за организацией питания обучающихся

Дата и время проведения проверки: oSO-O'f'. о&р&\_____^ ^ ______________
Члены Комиссии, проводившие проверку: сс-З} сЛ 4 , j_ Д,

№ Показатель качества/вопрос Д а Н е т

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

1 И м еется доступ:

-  к  раковинам  для мытья рук;

-  м ы лу и антисептикам ; средствам  для суш ки рук

2 О бучаю щ иеся пользую тся созданны м и условиям и с /

Санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи

3 П ом ещ ение для прием а пищ и чистое

4 У борка пом ещ ений для приема пищ и проводится п осле каж дого приема пищ и

5 У борка пом ещ ений для прием а пищ и на м ом ент работы  ком иссии проведена качественно

6 О беденны е столы  и стулья чисты е (протерты е), без видим ы х повреж дений V'

7 С толовая посуда без сколов и трещ ин К /

Режим работы помещений для приема пищи

11 И м еется утверж денны й граф ик прием а пищ и обучаю щ им ися У

12 П редоставление горячего питания обучаю щ им ся осущ ествляется в соответствии  
утверж денны м  графиком прием а пищ и

у
Рацион питания

13 И м еется утверж денное меню  основного питания для всех возрастны х групп и реж им ов 
ф ункционирования

У

14 К оличество обязательны х приемов пищ и соответствую т продолж ительности, либо 
врем ени нахож дения ребенка в образовательной организации У

15 Е ж едневное меню  разм ещ ено на оф ициальном  сайте образовательной организации для 
ознаком ления родителей

16 Ф акты  исклю чения или зам ены  блю д при сравнении основного меню  с еж едневны м  не 
вы явлены

V

17 П итание обучаю щ ихся организовано с учетом  особенностей  здоровья детей у
18 Б лю да подаю т детям  в соответствии с тем пературой , указанной  в технологических картах

Культура обслуживания

19 Р аботники  пищ еблока одеты  в санитарную  одеж ду V

20 В неш ний  вид и подача блю д эстетичен, вы зы вает аппетит У

Члены комиссии: cceeejus? l-t>.




